Quark - Kuchen - Rezept - im Wegglas

Kategorien:  Kuchen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

Backen gel i nkt auch i m Wggl as ohne

Mir bet ei gboden, zum auf bewar en nach dem
Backen deckel aufschrauben, zuvor eventuel
Auskihl en | assen ?

200 Gramm Magarine (hab wg. Kal orien Hal bf ett genommen)
250 Gramm Zucker (hab auch nur 200 g genonmen)

6 Ei er

2 Pack. Vanill ezucker

1 Zitrone (Saft)

1 kg WMagerquark
100 Gramm Mehl (bei mr D nkel vol | korn)

1 Teel . Backpul ver (gut gehauft)

Nach Geschmack 125 g Rosi nen

Anleitung:

Magari ne, Zucker und Ei er schaum g ruhren, Vanillezucker,
Zitronensaft und Quark unterrthren, Backpulver mt Mehl m schen und
unt er mrengen, die in Mehl gewendeten Rosinen unterheben. d asbehélter
sehr gut fetten und brdseln, Teig einfidllen und bei 180 Grad zw. 30
und 40 M n. backen (wenn”s eben oben braun werden), aus dem Oen
nehnen, Twist-Of-d aser sofort verschliessen und auskuhl en | assen.

Hab auch schon uberlegt, ob es nmit Mandari nenspal ten | ecker schmeckt.



