Quitten - Kompott

Kategorien:  Einmachen, Quitten, Kompott, Friichte
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Qitten
1 Ltr. Wasser
500 Gramm Zucker
1 Zitrone Saft

Anleitung:

Quitten mt einem Tuch abrei ben, waschen, schael en, hal bi eren und
ent kernen. In gleichmaessige Stuecke teil en. Wasser, Zucker und
Zitronensaft aufkochen. Quittenstuecke in diesem Sud etwa 10 m n
kochen | assen. Mt ei nem Schaum oeffel herausheben, in G aeser
fuellen und mt dem Sirup aufgiessen. Die Fullmenge soll nicht nehr
als 3/4 des Inhalts sein.

d aeser verschliessen und 30 mn bei 100° C sterilisieren.



