Quitten in Cognac

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Alkohol, Friichte Quitte
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Qitten
1 Zitrone Saft
5 Essl. Win-Essig
5 Essl. Wasser
1 Zi nt st ange
500 Gramm Zucker
500 Gramm Honi g
1/ 4 Ltr. Cognac

Anleitung:

Quitten waschen, schael en, entkernen, in duenne Schei ben schnei den,
mt Zitronensaft betraeufeln. Essig und Wasser nit zerbroeckelter
Zi mt st ange, Zucker und Honi g aufkochen. Quitten darin 20 mn

gar zi ehen lassen. In vorbereitete @ aeser schichten. Saft

wei t erkochen, bis er dick zu werden begi nnt. Abkuehlen | assen, mt
Cognac verm schen und ueber die Fruechte giessen. ( aeser mt

Cel | ophan verschliessen und kuehl aufbewahren.



