Quitten in Essig

Kategorien:  Einmachen, Quitte, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Qitten
3/4 Ltr. Essig
3/4 Ltr. Wasser
500 Gramm Zucker
1 Zitrone
1 Zi st st ange
1 Teel . Nel ken
1 Teel . Pfefferkoerner

Anleitung:

Die Quitten waschen, schael en, entkernen und in Spalten schneiden.
Den Essig mt Wasser, Zucker, der duenn abgeschaelten Zitronenschal e
und den Gewuerzen auf kochen, bis sich der Zucker gel oest hat.

Die Quittenspal ten hinzugeben und in etwa fuenf M nuten wei chkochen.

Abgetropfte Quitten auf d aeser verteilen. Den Essigsud noch fuenf
M nut en kochen und hei ss ueber die Quitten verteilen. Nach zwei
Tagen den Sud abgi essen, auf kochen und wi eder ueber die Quitten

gi essen. d aeser sofort verschliessen.



