Reineclauden - Kompott

Kategorien:  Einmachen, Frichte, Kompott
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Reinecl auden bl anchiert
Di e Haut abgezogen
Vani | | est ange

1 Ltr. \Wasser
1/ 2 Ltr. Rotwein
1,2 kg Zucker

Anleitung:

Die Fruechte in Sterilisierglaeser einschichten. Vanill estangen

bei geben (1/4 Stange pro 1-1-d as). Wasser, Wein und Zucker

auf kochen und hei ss ueber die Fruechte giessen. Die d aeser sofort

verschliessen und i m Wasserbad i m Ofen bei 95°C wdhrend 30 M nuten

sterilisieren. Herausnehnen, die G aeser auf den Deckel stellen und
auskuehl en | assen.

Tip: pro das 6 bis 8 Zitronennelisseblaetter oder eine kleine
Handvol | Col dnel i ssebl aetter beifuegen



