Rhabarber - Chutney 1

Kategorien:  Chutney, Kiche, Eingemachtes, Kalt
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Rhabarber
200 m Wi sswei nessi g
5 Nel ken
200 Gramm Zwi ebel n; gehackt
1 Knobl auchzehe; dur chgepr esst
300 G amm Rohzucker
1/ 4 Teel . Chilipul ver
1/ 4 Teel . I ngwer pul ver
1 Teel . Senf pul ver
1/2 Essl. Salz

Anleitung:

Den gewaschenen und geschél ten Rhabarber in 1 cmlange Stiicke
schnei den. Essig mt Nel ken kurz aufkochen, dann die Nel ken
entfernen. Die Zw ebel n, den Knobl auch, den Zucker und die Gewirze
mt demEssig in einen breiten Topf geben. Mt den Rhabar bersticken
unter gel egentlichem Unr ihren koéchel n | assen, bis das Chutney die
richtige Dicke hat (wie Marnelade). In vorbereitete, gut

verschl i essbare d &ser einfillen. Rhabarberchut ney schmeckt

ausgezei chnet zu kal t em gekochtem Ri ndfl ei sch, zu Schwei nebr at en
oder warm zu Taube und Ente Menge: 4 kl. d &ser



