Rhabarber in Cognac

Kategorien:  Frichte, Einmachen, Rhabarber, Cognac
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Rhabar ber

250 Gramm Ei nmachzucker
1 Vani | | est ange

700 m  Cognac

Anleitung:

Den gewaschenen Rhabarber in ca. 2 cmlange Stuecke schnei den und
abwechsel nd mt Zucker und in Stueckchen geschnitten Vanill estange
in vorbereitete G aeser mt Buegel verschl uss schichten. Dann den
Cognac daraufgi essen und di e  aeser verschliessen.

Di e Fruechte ni ndestens 3-4 Wwchen kuehl ruhen | assen.

Ab und zu einmal unruehren, damt sich der Zucker besser |oest.



