Rum - Beeren

Kategorien:  Konserve, Einlegen, Alkohol
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Reife Beeren
Hi mbeer en
Br onbeer en
Hei del beer en

600 Gramm Zucker
1 Ltr. Wasser

1/ 4 Ltr. Weisser oder brauner Rum
1 Ungespritzte Zitrone
1 Vani |l | eschote

Anleitung:
Beeren gut putzen und verlesen. Zitrone in feine Schei ben schnei den.
Vani | | eschot e | aengs aufschlitzen.

Aus Wasser, Zucker und Rum ei nen Sirup kochen, Zitrone, Vanille und
Beer en dazugeben und 5 min |eicht koecheln.

Sof ort danach in heiss ausgespuelte kleine d aeser geben und den
ebenfal I s hei ssgespuel ten Deckel aufschrauben oder -kl amern.
Twi st of f - Ver schl uesse ei gnen sich dafuer besonders.



