Rumtopf - Exotischer

Kategorien:  Einmachen, Rum, Friichte
Zutaten fur: 1 Rezept

700 m Wi sser Rum
500 Gramm Zucker
250 Granmm Kunguat s
250 Gramm (Cuaven
250 Gamm Litchis

5 Kiwi s

1 Ananas

1 Mango

1 Linette

Anleitung:

Pro 500 g Zucker zwei Tassen Rumin einem Topf |eicht erwaernen.
Zucker zufuegen und ruehren, bis er sich aufloest.

Di e geschaelte Kiwis in duenne Schei ben schnei den, die Kunguats mt
ei ner Nadel einstechen, Ananasfleisch wierfeln, Guaven schael en und
i n Stuecke schneiden, Litschis pellen und entkernen, Linette in
duenne Schei ben schnei den.

Alle Fruechte in ein das schichten, Rumund Zuckerl| oesung

gl ei chzeiti g daruebergi essen (etwa 2 cmsoll die Fluessigkeit
ueberstehen). d as verschliessen und 4 bis 6 Wchen kuehl stehen
| assen.



