Sauerkirschen mit Zitronenmelisse - Eingelegte

Kategorien:  Einmachen, Sauerkirsch
Zutaten fur: 1 Rezept

4 kg Sauerkirschen
11/2 Ltr. Wasser
400 Gramm Zucker
450 Gramm Cel i er zucker
6 klein. Zweiglein - Zitronennelisse

Anleitung:
Kirschenstiele | eicht kuerzen, die Kirschen in 3 aeser einschichten.

Wasser, Zucker und Celierzucker aufkochen. Die

Zitronennel i ssezwei gl ein auf die G aeser verteilen und mt heissem
Zuckersirup uebergi essen. Die d aeser schliessen und in den

Ei nkocht opf in warnes WAsser setzen.

Auf 75°C erhitzen und waehrend 25 M nuten pasteurisieren. D e
A aeser danach sofort aus dem Topf nehnen, auf den Kopf stellen und
abkuehl en | assen.



