Saure - Rippchen

Kategorien:  Konserve, Eingemacht, Fleisch, Schwein, Kiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Zer hackt e Schwei nepf ot en
1 kg Schwei neri ppchen
333 m  Wasser
1 Essl . Pfefferkoerner
1 Essl. Salz
1 Teel . Zucker
1/ 4 Ltr. Winessig
2 Zwi ebel n

Anleitung:

Schwei nepf ot en und Ri ppchen (in handtellergrosse Stuecke schnei den)
gruendl i ch waschen und mt kaltem Wasser aufsetzen. In Scheiben
geschnittene Zw ebel n, Gewuerze und Wi nessi g dazugeben.

Ei ne Stunde kochen, dann die R ppchen herausnehnen und in ei nen

Stei nkrug schlichten. Die Bruehe 1 Std weiterkochen | assen, dabei
gut abschaeunen. Dann durch ein Sieb zu den Ri ppchen gi essen und den
Topf mt Cell ophan verschliessen.

Ei ne Deli katesse mit frischem Sahneneerrettich!



