Schafskéase - Eingelegter

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Eingelegt, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Schaf skaese
500 Gramm Rote Zw ebeln
3 Knobl auchzehen
100 Gramm Schwarze diven
60 Gramm G uene, gefuellte Aiven
2 Essl. Kraeuter der Provence
600 m  divenoel
50 m  Essi g- Essenz (25%
1 Teel . Pfefferkoerner
250 m Wi sswein

Anleitung:

Kaese in 2-3 cmgrosse Wierfel schneiden, Zw ebeln und

Knobl auchzehen abzi ehen. Qiven entsteinen. Zw ebel n, Knobl auchzehen,
schwarze und gruene Aiven in Schei ben schnei den.

Zutaten mt Kraeutern in einer Schuessel gut mteinander verruehren.
Aivenoel mt Weisswein, Essig-Essenz und Pfefferkoernern vernengen,
ueber die Zutaten geben und mt den Schafskaesewuerfeln in gut
gesaeuberte d aeser schichten.

A aeser verschliessen, Kaese 10-14 Tage i m Kuehl schranke durchzi ehen
| assen.



