Schafskase - Mariniert

Kategorien:  Pikant, Eingemachtes, Kése
Zutaten fur: 4 Personen

300 Gramm Frischen Schaf skase
2 Chi li schot en
1 Zweig Rosmarin
4 Knobl auchzehen

100 m divendl

Anleitung:
Zuberei tungszeit ca. 10 Mn.

Den Schaf skdse aus der Sal zl ake nehnmen und abtropfen |l assen. In eine
kl ei ne Form oder auf einen tiefen Teller geben. Das Aivendl mt den
zerkl einerten Chilischoten, den vom Zwei g gel 6sten Rosmari nnadel n
und den ganzen Knobl auchzehen verni schen. Uber den Schafskdse geben
und ein wenig ziehen | assen. H n und w eder wenden. Mt frischem

Ci abatta-Brot servieren.

Ti pp: Wnn die Zutaten einmal nicht i mHause sind: das Gewiirz Chili
und Basilikumin das Aivendl einridhren, 5 Mn. ziehen | assen und
Uber den Schaf skdse geben.



