Schafskase in Krauter - Olivendl

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Schaf skaese, frisch

1/ 2 Teel . Schwar ze Pfefferkoerner
1/ 2 Teel . Wi sse Pfefferkoerner
1/ 2 Teel . Kori ander sanen

2 Zwei ge Thym an
Lor beer bl aetter
Stiele Fenchel gruen
Zwei ge Rosnarin
Zwei ge Bohnenkr aut
A ivenoel ; Menge nach Bedarf
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Anleitung:
Schaf skaese in grossen Wierfel schneiden

Di e Schaf skaesest uecke, Gewuerze und Kraeuter abwechselnd in ein
verschl i essbares 3 as schichten und mt dem divenoel uebergi essen
so dass all es abgedeckt ist.

Das d as verschliessen und den Kaese 3 bis 4 Wchen i mCel ziehen
| assen, damt er den Geschmack der Gewuerze und Kraeuter anni mmt.



