Schnitzel - Mal Eingelegt

Kategorien:  Grillen, Schwein, Einmachen, Marinade
Zutaten fur: 6 Portionen

3 kg Schwei neschul ter

6 Zwi ebel n

8 Knobl auch, Zehen
200 G amm Qi vendl

Pfeffer, schwarz, grob
Papri ka, Salz

Anleitung:

Aus der Schul ter den Knochen ausl 6sen und in Fingerdicke Schei ben
schnei den. Die Zwi ebeln in Ri nge schneiden und den Knobl auch hacken
Das Fleisch mt Pfeffer und Sal z und Papri ka wirzen. Etwas Zw ebel n
und Knobl auch in eine Schiissel streuen und eine Lage Schnitze
darauf.So fortfahren bis alles in der Schussel ist zum Schluss mt
A ivendl Ubergi essen und 1 Tag stehen | assen. Halt sich im

Kuhl schrank 4 Tage.



