Senfgurken - Scharfe

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Gurke, Gemuse
Zutaten fur: 2 X 750ml-Glas

2 kg Schnorgurken
200 Gramm Schal otten
20 Gramm | ngwerknol I e; frisch
4 Di || bl ueten
4 Chi l'i schot en
375 m  Wei sswein-Essig
450 Gramm Zucker
1 Essl . Senfkoerner
2 Essl. Salz
1 Pack. Ei nmachhilfe
375 m  Wasser (1)

Anleitung:

@urken schael en, das bittere Ende abschnei den. Gurken der Laenge
nach durchschnei den und di e Kerne herausschaben. Gurkenhael ften quer
hal bi eren und in lange Stifte schnei den

Schal otten schael en und 1x durchschnei den. Ingwer schaelen und in
duenne Schei ben schneiden. Dill blueten und Chilischoten waschen.

Essi g, Wasser 81), Zucker, Schalotten, Ingwer, Senfkoerner aufkochen
@urken zufuegen, 2 Mnuten in dem Sud kochen

Mt einer Schaunkelle herausnehnen, mt Chilischoten und Dill bl ueten
in G aeser schichten. Sud nochmal s auf kochen, Ei nmachhilfe

unt erruehren und hei ss ueber die Gurken giessen, bis sie gut
abgedeckt sind. Sofort verschliessen (Twist-Of-Deckel), 5 Mnuten
ungekehrt auf dem Deckel stehen |assen. Kuehl aufbewahren.



