Senfgurken (Schlangengurke)

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Gurken
Zutaten fur: 4 1L - Gléser

1 kg Schl angengur ken
Sal z

FUR DEN AUFGUSS

750 m Wi ssweinessig, 6 o/o-ig
750 m  \Wasser

10 G amm Salz

50 Gramm Zucker

2 Lor beer bl aetter

ZUGABE I N DI E GLASER

10 Schal otten
4 Essl . Senfkoerner
4 Essl. Basilikum
4 Essl. Estragon
4 Essl. Meerrettich; wierfelig
Geschnitten
12 Pf ef f er koer ner
8 Pi ment koer ner

Anleitung:

@ur ken schael en, hal bi eren, Mark und Kerne entfernen, vierteln, in
fingerl ange Stuecke schneiden. Mt reichlich Salz schichtweise in
ei ne Schuessel geben, beschweren, ueber Nacht stehen | assen,

absei hen, Stuecke mt Tuch abtrocknen.

Aus den Zutaten den Aufguss kochen, Lorbeerblatt entfernen, Gurken
i n der Loesung kurz aufkochen und auf vorbereitete

Schraubver schl ussgl aeser verteil en, uebrige Gewuerze und Schal otten
anteilig daraufgeben und mt heisser Fluessigkeit randvoll

auf gi essen, verschliessen.



