Soleler in Pikanter Wein - Marinade

Kategorien:  Selfmade, Einmachen, Ei
Zutaten fur: 1 Rezept
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Anleitung:
Ei er hart kochen, abschrecken und pellen. In ein E nmachglas mt
Schnappver schl uss geben.

Zwi ebel n und Knobl auch abzi ehen. Zwi ebel n viertel n, Knobl auchzehen
hal bi eren. Peperoni waschen und putzen. Weisswein mt Salz und Essig
zum Kochen bringen. Zw ebel n, Knobl auch und Peperoni mt

Senf koer nern und Wachol der beeren in den hei ssen Wi n- Essi g- Sud geben.
Die Eier damt begiessen und ca. 24 St unden zi ehen | assen.

Zubereitungszeit : ca. 20 Mnuten - Marinierzeit : ca. 24 Stunden



