Spundekas (Aus dem Rheingau)

Kategorien:  Kase, Eingemachtes
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Butter

2 Zwi ebel n

2 Essl . Kapern

2 Essl . Paprika

2 Teel . Kiumel

2 Teel . Senf

Sal z, Pfeffer

400 G amm Doppel rahnfri schkéase
500 Gramm Sahnequar k

Anleitung:

Butter schaum g ruhren, kleingeschnittene Zw ebel n, Kapern und
Gewlr ze unterrithren. Frischkase und Quark unterheben. Den Spundekds
stehen | assen und gut durchzi ehen lassen ( ca. 2 - 3 Stunden) Mt
Zwi ebel ri ngen, Tomaten und Paprika garnieren. In einer grof3en
Schissel servieren. jeder Gast tunkt sein frische Brot indie
Schissel . Dazu gi bt einen trockenen Riesling



