Sliss - Sauer Sauce

Kategorien:  Saucen, Kiiche, Eingemachtes
Zutaten fur: 1 Rezept

100 G anm Zucker

140 Gramm Tomat enplr ee

60 mM  Rotwein

160 Gramm Tomat enket chup

100 m  Wasser

40 m  Rotwei nessig

40 m  Soj asauce

60 Gramm Fri sche Mango oder Chut ney

1,6 grof. Butter oder Fett

120 Gramm Zw ebel n grob hacken

160 Gramm Peperoni gem scht Wirfeln

10 Gramm Knobl auch gehackt

1 Stick Tormate Wirfeln

120 Gramm Sal at gurken od. Zucchett
Ent kernen Wirfeln

120 G anmm Frische Ananas od Dose Wirfeln
Sal z, Pfeffer,weinig |Ingwer

16 m  Zitronensaft

Zum Kalt und Warm essen, Einfrieren ist Mglich

Anleitung:

Zucker 1 eicht caraneliesieren, Tomatenplree bei geben und dinsten mt
Rot wei n abl dschen. ket chup, Essig, Soja, Mango all es bei geben und
auf kochen. Butter erwdrnmen und Zw ebel n andiinst en, Peperoni dazu
geben mt dunsten, Knobl auch dazu geben mit dinsten Tomaten bei geben
Zucchetti bei geben m tdinsten Ananas kurz mt dinsten Wirzen am
Schluss Zitronensaft dazu geben. Zutaten fir 10 Porti onen



