Suess-Saure Zwetschgen 2

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Zwetschge
Zutaten fur: 1 Rezept

1/ 4 Ltr. Weinessig
125 m Wi sswein
750 Gramm Zucker

1 Zi nt st ange

3 Nel ken

1 Lor beerbl at t

Zwet schgenwasser

Anleitung:

Ei nen Sud aus Wi nessig, Weisswein, Zucker, Zintstange, Nelken
kochen. Zwet schgen trockenrei ben, auf einer Seite zum Kern

ei nschnei den. In den kochenden Sud geben, aufkochen

Zwet schgen mt ei nem Schaum oeffel herausnehnen, in Ei nmachgl aeser
fuel l en. Den Zuckeressig durch weiteres Kochen eindi cken; ueber die
Zwet schgen gi essen.

Abkuehl en | assen, Cel | ophanpapi er zum Sterilisieren durch
Zwet schgenwasser zi ehen, ueber das d as | egen, zubinden

Am geei gnet sten sind Spaet zwet schgen. Sie sollten noch fest und
ni cht ueberreif sein.



