Suppenwtir ze - Hausgemachte

Kategorien:  Gemiuse, Eingelegte, Eingemacht, Gew(rz
Zutaten fur: 1 Rezept

kg Lauch

kg Mbdhren

kg Sellerie

kg Tomaten

kg Petersilienwrzel mt Gin
kg Salz
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Anleitung:
1. Geniise putzen und erst dann wi egen, damt wrklich von allem
gl eich viel vorhanden ist.

2. Die Gemise durch den Fl ei schwolf (grobe Schei be) drehen und in
ei ner groflen Schussel m schen, dabei das Sal z zufigen und grindlich
ei nar bei ten.

3. Uber Nacht durchziehen | assen und schlieRlich abgetropft in
Schraubgl aser fallen

Dunkel und kihl aufbewahren. Halt sich nonatel ang (wg. Sal z)



