Tomaten - Chutney mit Apfeln

Kategorien:  Chutney, Kiche, Eingemachtes, Kalt
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Tomaten

2 grof. Rote Paprikaschot en

1 grof3. Zwi ebel

1 Stick Ingwer, ca. 3 cm

1 Frische rote Chilischote
300 G anm Apfel
125 Gramm Brauner Zucker
250 m  Apfelwein

5 Essl. Apfelessig

2 Essl . Senfsaat

Anleitung:

(4 daser a 400 M Inhalt) Tomaten uberbrihen, hauten, entkernen und
wir fel n. Paprika putzen, waschen, in schmale Streifen schneiden.

Zwi ebel und I ngwer schéalen, fein hacken. Chili entkernen, waschen
und in dinne Streifen schneiden. Apfel schalen, vom Kernhaus
befreien und fein wirfeln. Mt den vorbereiteten Zutaten in einen
Topf geben, Zucker unterridhren. Bei mlder Htze kochen, bis der

Zucker gel 6st ist. Wein, Essig und Senfsaat unterrihren, zugedeckt 1
Stunde sanft kochel n.

Das Chut ney abschmecken, falls ndtig nachwirzen und in ausgekochte
G aser fallen.



