Tomaten - Chutney mit Frischen Kraeutern

Kategorien:  Aufbau, Sauce, Chutney, Tomate
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg Fleischtomaten; gehaeutet,
Ent kernt, gewuerfelt
1 Essl. Salz
4 Teel . Chilipul ver
15 Gramm  Frischer | ngwer; gerieben
500 G anm Brauner Zucker
15 Knobl auchzehen; ausgepresst
400 m Mlder Qobstessig
2 Teel . Kuenmel pul ver
Tabasco
1/2 Essl . Kartoffel staerke
3 Teel . Petersilie; gehackt
3 Teel . Basilikun gehackt
Anleitung:
Alle Zutaten - ausser der Kartoffelstaerke, den Kraeutern und den
Tobasco - in einemflachen Topf m schen und bei nmittlerer Htze eine

Stunde kochen. Ab und zu unruehren. Die Tomaten dabei zu Mis
zerfallen | assen und zuletzt mt Tobasco pi kant abschmecken

Kartof fel staerke mt etwas Wasser verruehren und das Mus damit
anbi nden. Zul etzt di e Kraeuter darunterziehen. Heiss in vorgewaernte
d aeser fuellen und sofort verschliessen



