Tomaten - Grine - SUf3-Saure

Kategorien:  Aufbau, Gemtse, Tomaten, Einmachen
Zutaten fur: 1 Rezept

2 1/2 kg G uene Tonmaten
Wi nessi g
625 Gramm Zucker

Zitronenschal e
Or angeat

1 Stange Zint

3 | ngwer wur zel n
Pf ef f er koer ner

1 Teel . Sal z

Anleitung:

Kl ei ne, gruene Tomaten, jedoch nicht kleiner als eine Wal nuss, mt

ei nem Hoel zchen durchstechen. In Wasser weichkochen, abschuetten und
mt verduenntem Wi nessi g uebergi essen. Ueber Nacht stehen | assen.
Den Saft abgi essen und den Zucker darin laeutern. Die Gewuerze und
di eFruecht e zugeben und kurze Zeit mtkochen. Die Fruechte
hrausnehmen und den Saft noch di ckkochen. Die Tomaten in Steintoepfe
fuel l en. Den dickgekochten Saft mt den Gewuerzen dar ueber gi essen.
Nach dem Erkal ten zubi nden und kuehl aufbewahren.



