Tomaten - Grineim GewUrzessig

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Tomaten
Zutaten fur: 1 Rezept

10 G ine Tomat en
1 grof3. Zwi ebel
1 Handvoll Salz
750 m Essig
500 m  \Wasser
Basi | i kum

Lor beer bl aetter

Anleitung:

Man schnei det di e gewaschenen Tomaten in duenne Schei ben, schnei det
auch die Zw ebel in duenne Ringe und gibt sie zusammen nmit dem Sal z
in eine Schuessel, |aesst sie ueber Nacht zugedeckt stehen und

gi esst dann di e Fl uessigkeit ab.

Man kocht den Essig mit dem Wasser, dem Basili kum und dem Lor beer
auf, gibt die Tomaten und Zwi ebel n bei und | aesst alles zusamen
noch zwei M nuten kochen. Dann gi esst man di e Kochfl uessigkeit in

ei ne Schuessel und | aesst Tomaten und Zw ebel auf ei nem Kuechenti sch
trocknen.

Darauf gibt man sie in G aeser nmt Schraubverschl uss, bedeckt sie
mt Kochfl uessigkeit, fuegt noch ein paar Basilikunblaetter und ein
paar Tropfen Cel bei und verschliesst die d aeser.

Passt - z.B. - als Beilage zu Siedfleisch.



