Tomaten - Ketchup 1

Kategorien: Marmeladen, Eingemachtes
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

2 kg Tomaten, vollreife
3 grofR. Zwi ebel n,
3 Knobl auchzehen
250 m  Rot wei nessi g,
350 Gramm Zucker,
20 G amm Sal z,
1 Essl. Frischer oder TI
CGetrockneter Rosm
1 Essl. Frischer oder 1 TI
Cetrockneter Thym a
1 Essl. Frischer oder 1 TI
CGetrockneter Sal be
20 Gramm  Senf pul ver (aus Apot heke)

Anleitung:

Tomat en waschen, Stielansatz entfernen und nach G oesse hal bi eren
vierteln oder achteln. Zw ebel schaelen und fein hacken. Knobl auch
schael en und durchpressen. Alles mtei nander aufsetzen. Unter

gel egentli chem Unruehren 15 M nuten koechel n | assen. Unterdessen
Rot wei nessi g und Zucker miteinander aufkochen. Salz, O egano,

Thym an Rosmarin und Sal bei dazugeben. Koecheln bis sich Zucker
auf gel oest hat. Eventuell absei hen. Senfpul ver bei geben. Das Tomat en-
Zwi ebel mark durch ein Sieb streichen, der Essig-Kraeutersud
dazugeben. Alles einkochen | assen, bis die Sauce di e gewmuenschte
Konsi stenz erreicht hat. Sofort in heiss ausgespuelte Fl aschen

abfuel | en. Kuehl und trocken gel agert ist das Tonaten-Ketchup 1 Jahr
hal t bar .



