Tomaten - Ketchup (Variante)

Kategorien:  Grundrezept, Sauce, Tomate
Zutaten fur: 1 Rezept

3 kg Tomaten
1 Essl . Nel ken
1 Essl . Pi nent
1 Teel . Zint
1 Teel . | ngwer pul ver
1 Essl. Wi sse Pfefferkoerner
3 Lor beer bl aetter
3 Knobl auchzehen
2 Essl. Salz
4 Essl . Zucker
700 m  \Weinessig

Anleitung:

Di e Tormat en waschen, entstielen und in kleine Stuecke schneiden. In
ei nem grossen Topf ohne unruruehren erhitzen. Nach dem Auf kochen die
waessri ge Fl uessigkeit abgi essen.

Di e zerdrueckten Gewuerze zu dem Mis geben und mt dem Essig 10 min
brausend kochen, dann bei 150°C i m Backrohr ei ndaenpfen, bis es eine
saem ge Sauce geworden ist. Durch ein Sieb streichen, abschmecken
und in Flaschen fuellen



