Tomaten - Relish 2

Kategorien:  Einmachen, Saucen, Gemuse
Zutaten fur: 2 Liter

1 kg Tomaten
250 G amm Wi sskohl

2 St audensel leri e
150 Gramm Zwi ebel n

2 Essl. Salz

1 Chi li schote
500 m  Apfelessig
175 Gramm Brauner Zucker
1/ 2 Teel . Senf koer ner

1 kl ei n. Zi mtstange

4 Nel ken

Anleitung:

Di e Tomaten wuerfeln. Kohl, Sellerie und die Zwiebel in Streifen
schnei den oder hobeln. Mt den Tomaten und dem Sal z mi schen. An

ei nem kuehlen Ort ca. 12 Stunden zi ehen | assen. Vor dem Kochen die
Chilischote entkernen. Mt der Genuesem schung, dem Apfelessig, Zim
und Nel ken in einen Topf geben. Zugedeckt auf mittlerer Tenperatur 2
St unden koechel n | assen. Dabei gel egentlich unmruehren. Zi ntstange
und Nel ken entfernen, die Haelfte der Masse puerieren. Zum
restlichen Relish geben und nochmal s auf kochen. Dann in heiss
ausgespuel te Vorratsgl aeser geben und gut verschliessen.



