Tomaten - Relish

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Tomaten

Zutaten fur: 4L -Glas
11/4 kg
375 Gramm
4
125 m
2
6
1 Bund
2
1 Teel
1/ 2 Teel
400 m
125 Gramm
1 Essl .
Anleitung:

Tomat en waschen,

Zw ebel n und Knobl auch pellen und wuerfeln.
Zw ebel n und Knobl auch darin glasig anschwi tzen

Chi | i schot en waschen,
her ausl oesen.
i n den Topf

Sel l eri ebl aetter waschen und in feine Streifen schnei den

der

Schoten in Ringe schnei den.
geben und unter

Feste Tonat en
Zwi ebel n

Knobl auchzehen
d i venoel

Chi l'i schot en
Sel l eri ebl aetter
Thym an

Lor berbl aetter
Senf sanen

Kor i ander sanen
Kraeut eressi g
Rohzucker

Sal z

Cel

erhitzen und

vierteln und die Stiel ansaetze herausschnei den

Laenge nach auf schnei den und di e Kerne

waschen und di e Bl aettchen von den Stielen streifen

Bei des nmit

| or beer bl aettern,

Senf -

und Kor i ander sanen,

Esi g,

Zusammen mt den Tomat en
Ruehren etwa 15 M nuten duensten

Thym an

Zucker

und Sal z zu den Tomaten geben und unter gel egentlichem Unruehren
weitere 20 M nuten schnoren

Relish in vorbereitete d aeser

Hal t bar kei t :

etwa 6 Monate

fuell en und fest verschliessen



