Tomatensauce - Grune

Kategorien:  Grundrezept, Sauce, Tomaten, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

2 kg G uene Tonmaten
1 Zwi ebel
1 Essl. Salz
5 Nel ken
1 Teel . Schwar ze Pfefferkoerner
2 Essl . Senfkoener
4 Fri sche Pfefferschoten
1/2 Rot wei nessi g
250 Gramm Fei ner brauner Kandi szucker

Anleitung:

Di e gewaschenen und hal bierten Tomaten nmit der gehackten Zw ebel,
Gewuer zen und entkernten Pfefferschoten in einem Topf bei mlder

H tze ei ndaenpfen. Durch ein Sieb streichen und mt Essig und Zucker
ei nkochen, bis eine saenm ge Sauce entstanden ist. Heiss abfuellen,
verschl i essen und kuehl stellen.

Di ese scharf-pi kante Sauce sollte bei kei nem Fl ei schfondue fehl en.



