Trauben - Gelee - Saures

Kategorien:  Konserve, Gelee, Trauben, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Ltr. Traubensaft; naturtrueb von
Saur en Trauben
750 Gramm Zucker

Anleitung:
Ent weder Sie entsaften die Trauben sel bst oder Sie kaufen,
nmoegl i chst i m Ref or mhaus den fertigen Saft.

Erhitzen Sie den Saft |angsam unter staendi gem Unruehren, bis der
Schaum dar auf gruen wird. nehnmen Sie den Topf vom Herd und Setzen
Sie in einemanderen den Zucker mt einem d as Wasser auf. Schnel zen
Si e den Zucker bei schwacher Hitze, und kochen Sie dann bis 120G adC
ei n.

G essen Sie jetzt den Saft dazu, und kochen Sie unter staendi gem
Unmruehren weiter bis die CGelierprobe folgreich ist.

Vom Herd nehnen und in d aeser fuellen.



