Trauben in Essig

Kategorien:  Konserve, Einlegen, SUf3-Sauer, Weintraube
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Bl aue Wi ntrauben

1/ 4 Ltr. Wisser Essig

1/4 Ltr. Weisswein

500 G anm Zucker
1 Prise Macis (Miskat bl uete)
1 Nel ke

Anleitung:

Di e Trauben waschen, entstielen, jede mt einer Nadel einstechen und
in ei ne Schuessel geben. Essig, Wein, Zucker und Gewuerze aufkochen
und wi eder erkalten | assen. Ueber die Trauben geben, mt einem

Tel I er beschweren und ueber Nacht ziehen |assen.

Am naechsten Tag di e Fruechte absei hen und in G aeser fuellen. Den
Sirup 10 m n ei nkochen und dar ueber gi essen, verschliessen und kuehl
stell en. Zu Hasenbraten i st das eine delikate Beil age.



