Traubengelee mit Minze

Kategorien: Marmelade, Einmachen
Zutaten fur: 1 Angabe

700 Gramm GCelierzucker 2 1/2:1
1,4 Ltr. Roter Traubensaft
2 Zitronen (abgeri ebene
Schal e von)
2 Zitronen (Saft von)
2 Teel . Gehackte Pfefferm nze

Anleitung:

Cel i erzucker unter den Saft ruhren, Zitronenschal e dazugeben,
ankochen und unter st"ndigem Rihren 1 M nute sprudel nd fortkochen.
Zitronensaft und Pfefferm nze unterrihren. Gel ee kochendhei i3
randvoll in Twist-off-d aser fullen und diese sofort verschlielRen.
Ti p: Wahrend des Abkihlens die  aser ab und zu bewegen, danmit sich
die Pfefferm nze gl eichmisig verteilt.



