Vanille - Birnen

Kategorien:  Konserve, Einlegen, Birne
Zutaten fur: 1 Rezept

4 kg Birnen
500 Gramm Zucker
Sal z
2 Ltr. Wasser
1 Zitrone; die Schale
4 Vani | | eschot en

Anleitung:
Bi rnen schael en, hal bi eren, entkernen und in Sal zwasser |egen, damt
si e sich nicht verfaerben.

Zucker mt Wasser, Zitronenschal e und Vanill eschot en auf kochen und
w eder etwas abkuehl en | assen.

Birnen in die ( aeser schichten, je etwas Zitronenschale und 1
Vani | | eschot e dazugeben und mit der Zuckerl oesung auffuellen

d aeser schliessen und bei 90 Gad weiche Birnen 30 M nuten harte
Bi rnen 45 M nuten ei nkochen

Mt Preisel beeren gefuellt sind diese Birnen unverzichtbarer
Bestandtei|l jedes W/ dgerichtes.



