Vierfrucht - Konfitire

Kategorien:  Konserve, Marmelade, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Fruecht e;
Entstielt + entkernt
Ki rschen
Er dbeer en
Rot e Johanni sbeeren
H mbeer en

500 Gramm Zucker

Anleitung:

Al'l e Fruechte waschen, entstielen und die Kirschen entkernen. 1 d as
Wasser mit dem Zucker gut verruehren und bei leichter Hitze

auf set zen bis der Zucker geschnol zen ist, dann bis 112G adC

auf kochen. Kirschen dazugeben und weiter kochen, nach 15 min die

Er dbeer en dazugeben und weiterkochen, nach 15 m n di e Johanni sbeeren
dazugeben und wei terkochen, nach 5 mn die H nbeeren dazugeben und
ca. 10 min weiterkochen | assen.

Cel i erprobe machen und die fertige Konfituere in d aeser fuellen.

Di e kl assi sche 4-Fruchtkonfituere, mt der man auch Torten und
Kl ei ngebaeck fuellen kann.



