Weichsalkirschen

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Frichte, Sauerkirsch
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Wi chsel nkirschen, mt Stiel
100 m  \Wasser
50 Gramm Zucker
1 Teel . Zitronennel i ssebl aetter
Qder Col dnel i ssebl uet en
250 m Kirsch

Anleitung:
(*) Ein Rezept entspricht ein 3/4-Liter d as.

Wei chsel n waschen, mt Haushal t papi er gut trocknen. Stiele zur
Hael fte abschnei den. Fruechte mt ei ner Nadel nehrnmals einstechen,
in das saubere das fuellen.

Wasser mit Zucker aufkochen, bei grosser Hitze umdie Haelfte
ei nkochen. Kraeuter bei geben, unruehren, auskuehlen | assen.
Anschl i essend absi eben.

Zuckersirup mt dem Kirsch verruehren, 3 as damt auffuellen, bis
di e Wi chsel n gut bedeckt sind. Gut verschliessen, kuehl und dunkel
gel agert waehrend m ndestens ein Mpnat ziehen | assen. d as

gel egentlich schuetteln. Je | aenger die Fruechte angesetzt sind,
desto aronati scher werden sie.

Weichseln mt dem Sirup zu Eis, Cremen oder zum Kaffee servieren.



