Weinbrand - Pflaumen

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Pflaume
Zutaten fur: 4 Portionen

750 Gramm Pfl aunen
200 m  \Wasser
500 Gramm Zucker
2 Nel ken
1 St ueckchen Zintrinde

CGol dbrand oder Col dkr one

Anleitung:

Tadel | ose Pfl aumen waschen und in einer LOsung aus dem Wasser und
dem Zucker mit der Zintrinde und den Nel ken kurz aufkochen | assen.
Danach 2 Tage stehen | assen. Den Saft abgi essen und sirupaehnlich

ei nkochen. Nach dem Erkalten mt der gleichen Menge Wi nbrand

verm schen und ueber die in d aesern geschichteten Pflaunmen gi essen.
Di e d aeser anschliessend mt Ei nmachfolie verschliessen.



