Weinbrand - Quitten

Kategorien: Marmelade, Einmachen
Zutaten fur: 1 Angabe

2 kg Qitten
500 Gramm Honi g
500 Gramm Zucker
4 Wi nessi g
700 m  \Wasser
3 St ernani s
1/ 2 Zitrone, unbehandelte
125 m Wi nbrand

Anleitung:

Quitten abrei ben, schalen, vierteln, Kerngehduse entfernen und in
Spal ten schnei den. Aus Honi g, Zucker, Essig und Wasser eine
Zucker | 6sung kochen. Sternanis und dinne Zitronenschei ben kurz
auf kochen. Die Quittenspalten in die Losung geben und auf kl einer
Gasfl amme kochel n | assen. Das Cbst mit einer Schaunkelle
herausnehnmen, in vorbereitete 3 aser fullen. Die Flussigkeit noch
etwas ei nkochen | assen, den Wi nbrand dazugeben und hei 3 Gber die
Quitten gielen. Die d&ser sofort verschlieaen. Kihl und dunkel
auf bewahr en.

Kochzeit ca. 30 M nuten

Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten



