Ziegenkase in Knoblauchdl

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Kéase, Oel
Zutaten fur: 1 Liter Glas

750 Gramm Feste kl ei ne Zi egenkéase
Rosmar i nzwei ge

Thym anzwei g

Lor beer bl aetter

Knobl auchzehen

Rot e Pepperoni; getrocknet
Schwar ze Pfeff er koer ner
Zer dr ueckt

A ivenoel ; kal tgepresst

D WOoOONEFEN

Anleitung:

Zi egenkaese in etwa 1 cmgrosse Wierfel schneiden. Kraeuter waschen,
gut abtrocknen und mt den Stielen in 2 cm |l ange Stuecke schnei den.
Knobl auchzehen schael en und hal bi eren.

Knobl auch, Pfeffer und Pepperoni ins G as geben, darauf den Kaese
| egen, Kraeuter und Lorbeer dazw schenl egen, und vorsichtig mt
Aivenoel auffuellen (Cel muss 1 cm ueber dem Kaese sein).

d as luftdicht verschliessen und etwa 2 Wchen zi ehen | assen



