Zitronen - Eingemachte (L"hamed Mrequed)

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Zitrone, Marokko
Zutaten fur: 1 Einmachgla

Rei fe Zitronen

3 Essl. divenoel
250 m  Wasser
Sal z

Anleitung:

Die Zitronen gruendlich waschen. So vierteln, dass die einzel nen
Teil e noch m tei nander verbunden bl ei ben. Das Innere der Zitronen
gut salzen. Die Zitronen w eder zusamenfalten und in ein

Ei nmachgl as geben. Das A ivenoel ueber die Zitronen giessen und mt
hei ssem Wasser auffuelen. @Qut schliessen und ei nen Monat an ei nem
kuehlen Ot stehen | assen.

Ei ngemachte Zitronen halten sich bis zu zwei Jahre. Fuer den
CGebrauch das Fruchfl ei sch herausl oesen und waschen.

Statt der Zitronen koennen auch Linetten (oder Linbnen) genommen
wer den.



