Zucker - Gurken

Kategorien:  Einmachen
Zutaten fur: 4 Glé&ser

2 1/2 kg Schnorgurken, feste
1 Ltr. Winessig
800 Gramm Zucker
50 Gamm Sal z
12 Gewlr znel ken
2 Stangen Zim
200 Granm Kandis, weiaer

NACH BELI EBEN

Dill, etwas
Senf k" r ner

Anleitung:

Di e Gurken waschen, schal en, |&ngs hal bieren und di e Kerne
herausschaben. Die Gurken mt dem Buntnesser in dicke Scheiben
schneiden. 2 | Wasser mit 1/2 | Essig aufkochen und di e Gurkensticke
darin 3 M nuten bl anchieren. Auf einem Sieb abtropfen | assen. Den
restlichen Essig, 3/4 | Wasser, Zucker, Salz und Gewirze aufkochen.
Di e Gurkensticke evtl. in nehreren Partien in dem Sud gl asi g kochen.
Dann mt den Gewirzen, Kandisstucken, Dill und Senfkoérnern in die

@ aser schichten, mt dem hei Ben Sud Ubergi eBen und sofort
verschlieBen. (fir 4 - 5 grode Twist-Of-d aser)

Kochzeit pro Partie ca. 8 - 10 M nuten

Vor berei tungszeit: ca. 30 Mnuten



