Zwetschgen - Sl - Saure 2

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Frichte Zwetsch
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Zwetchgen
250 m  Rotwei nessig
250 m Wi sswei nessi g
6 Essl . Zucker
6 Gewuer znel ken

1/2 Stange Zint

ESSI GSALZWASSER

1 Ltr. Kochendes Wasser
2 Essl. Essig
2 Essl. Sal z

Anleitung:

Di e Zwet schgen waschen, entstielen, mt Kuechenpapier trockenreiben,
mt einer Stricknadel ringsum einige Male einstechen. Rotund

Wei sswei nessi g (man kann auch nur ei ne Essigsorte dafuer verwenden),
Zucker, Gewuerz nel ken und Zi nt stange mitei nander aufkochen. Auf
ganz kl ei nem Feuer 5 M nuten koechel n | assen.

Die Zwetschgen in mt hei ssem Essi g- Sal zwasser ausgespuelte G aeser
geben. Den Sud gut zur Hael fte ei nkochen | assen, absei hen, nochnal s
auf kochen, ueber di e Zwetschgen geben. Sofort verschliessen.



