Zwetschgen oder Pflaumen - Eingemachte

Kategorien:  Aufbau, Einmachen, Frichte, Zwetschgen
Zutaten fur: 1 Rezept

3 1/2 kg Pflaumen feste Fruechte

ODER
Zwet schgen

1 kg Zucker

2 Tassen Weinessig (Al tneister)

1 Ltr. Wasser

6 Zi mt st angen

3 Ganze Nel ken

1 Prise Salz

Anleitung:

Bevor Sie sich ans Einlegen nmachen, noch ein paar Tips, damt ihr

Ei ngemacht es sicher imrer Sai son hat. Verwenden Sie nur Fruechte und
CGenmuese ohne Schadstellen. Reinigen Sie die daeser und Verschl uesse
vor Cebrauch gruendlich. Waschen Sie ihr E nmachgut sehr sorgfaeltig.
Verwenden Sie soviel Fluessigkeit, dass das Ei ngemachte imd as gut
bedeckt ist.

Lagern sie die d aeser kuehl und trocken. Fruechte waschen
hal bi eren, entsteinen und roh in d aeser |egen

Uebrige Zutaten in ei nem Edel stahltopf unter Ruehren aufkochen und 1/
2 Stunde ziehen | assen. Durch ein Sieb streichen und noch heiss

ueber die Fruechte gi essen. d aeser sorgfaeltig verschliessen, auf
85° C erhitzen und diese Tenperatur 35 M nuten halten



