Zwiebel - Chutney 1

Kategorien:  Marmeladen, Einmachen
Zutaten fur: 1 Portion

500 Gramm  Zw ebel n
100 Gramm Butter
100 m  Sherryessig
150 m  Rotwei nessig
40 m G enadi nesirup
75 Gramm Puder zucker
Sal z
Pfeffer

Anleitung:
Zwi ebeln in R nge schneiden. Butter erhitzen, Zwi ebeln 5 bis 7

M nuten darin andinsten. Essig und Sirup dazugi eBen, Puderzucker
ei nrdhren, aufkochen und 30 bis 35 M nuten fortkochen.

Mt Salz und Pfeffer abschnmecken. Chutney kochendhei 3 randvoll in
Twi st-of f-d aser fillen und diese sofort verschlieaen. Das Chutney
i st einige Wchen i mKuhl schrank haltbar. Al's Beil age zu

Kur zgebr at enem ser vi er en.



