Zwiebd - Marmelade

Kategorien:  Marmelade, Eingelegtes, Pikant
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

120 Gramm Butter
700 Gramm Zwi ebel n
8 G amm Salz
5 G amm Pfeffer
160 Gramm Zucker
200 m  \Weinessig
200 m Rotwein
30 m  Grenadine (Sirup aus

G anat apf el n)

Anleitung:

Die klein geschnittene Zwiebel wird mt Butter, Salz, Pfeffer und
Zucker in einem Topf gem scht. Auf kleinem Feuer 1 Stunde koechel n
| assen, bis die Zwi ebeln weich sind. Essig, Win und G enadi ne

bei geben und nochmal s 1 Stunde koechel n | assen. Passt zu jeder Art
von Terri ne.



