Zwiebel - Schmalz (Aus Butter)

Kategorien:  Eingemachtes, Ktiche, Kalt
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
3-4 Zwi ebel n, kl ei ngehackt
Wer nmochte kann hier noch Krauter nach Geschmack

H nzugeben

Anleitung:

Die Zwi ebeln in einer Pfanne in etwas Butter br&aunen. Die Pfanne

| ei cht abkihl en | assen. Weitere Butter dazugeben und unter Rihren
schnel zen lassen. Mt Salz und frisch gemahl enem Pfef fer abschmecken.
In ein Geféss fullen und erkalten | assen. D e Mengen nman

ausprobi eren. Ich nehne 3-4 Zw ebeln auf 125 g Butter. Varianten ~
Ein Lorbeerblatt mtschnoren | assen (danach entfernen). ~ Mt einem
Schuss Cal vados abl 6schen (nuss vol | st andi g ei nkochen). -~

Apf el st ickchen zuf iigen



