Zwiebeln in Honig

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Od, Zwiebd
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kleine Zw ebeln
3 Essl. divenoel
200 m Wi sswein

1 Zitrone; den Saft
Maj or an
Oregano
Pfeffer

5 Essl. Honig

2 Aepf el

Anleitung:

Zwi ebel n schael en und rundherum i m Cel gol dgel b anbr at en.

Anschl i essend Wi sswei n dazugeben, wuerzen und ei nkochen | assen, bis
fast die ganze Fl uessigkeit verdanpft ist. Honig und die geriebenen
Aepf el dazugeben und noch ei nmal gut durchkochen. In d aeser fuellen,
auskuehl en |l assen und abschl i essend etwas O ivenoel daruebergi essen.

Di e Schicht nuss dick genug sein, um absol uten Luftabschluss zu
garanti eren!



