Amaretto - Eis

Kategorien:  Eis, Cremeis, Eigen, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Ltr. Sahne/M | ch
10 Eigel b
125 Gramm Zucker
1/8 Ltr. Amaretto

Anleitung:

Sahne/M 1 ch erhitzen, Eigelb mt Zucker schaum g schl agen. Hei e

M | ch/ Sahne in di e aufgeschl agene Ei er/ Zucker rihren und zur Rose ca.
65°C mt dem Schneebesen i m Anschl agkessel auf dem Feuer aufschl agen.
Durch ein Haarsieb durchpassieren und rasch i m Ei swasser abkuhl en,
dabei den Amaretto zugeben, oder sofort in der Ei smaschine gefrieren.

Ps. Zur Rose abziehen ? Lesen Sie dazu den Punkt im Rezeptregister
A: Zur Rose abzi ehen.



