Aprikosen - EisalaMaus

Kategorien:  Dessert, Eis, Fruchte
Zutaten fur: 1 Rezept

1/2 Dose Aprikosen (ohne den Saft,
Moegl i chst di e Kkl ei nen,
Aromati schen Apri kosen.

1/ 4 Ltr. Suesse Sahne
1 Vani | | ezucker
3 Essl . Zucker
2 Eigel b

1/ 2 Zitrone; Saft

Anleitung:

Di e Apri kosen abtropfen | assen und im M xer gruendlich puerieren
oder Durch ein Sieb streichen. Die Sahne mt dem Vanill ezucker

schl agen. Eigelb und Zucker mteinander verruehren, bis sich der
Zucker Aufgel oest hat, das Aprikosenpueree und den Zitronensaft
dazufuel l en Und gut verruehren, das Ganze unter di e Schl agsahne

zi ehen. Eine Kostprobe? Man koennte die Crene Loeffel wei se naschen
ungefroren -So gut schmeckt sie. Sie fuellen die Crene Aber doch in
den Ei sbehaelter und |l assen sie gefrieren. Die Famlie Wrd den
Genuss zu schaetzen wi ssen . Zur Erntezeit der Aprikosen verwenden
Sie Natuerlich frische Fruechte und schnecken die Crene mt etwas
nmehr Zucker ab.



